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Etelajanlat

Hideg tatarhis (180 g) kapribogyéval, savanyitott lilahagymaval, piritott lepénnyel (1,3) 4 400 ,-
Cold tartar meat (180 g) with capers, pickled red onion, and toasted bread
Kaltes Tatarflesch (180 g) mit Kapern, roten Zwiebeln und Fladenbrot

Tyikleves (400 ml), vele f6tt szarnyashissal, zdldségekkel és finommetélitel (1,3) 1200 ,-
Chicken soup (400 ml) with chicken, vegetables, and fine noodles

Hihnersuppe (400 ml) mit gekochtem Gefliigelfleisch, Gemiise und feinen Nudeln
Napi leves
Daily soup
Tagliche Suppe

Chilis, fokhagymas rakocskak (80 g), cserépedényben (14) 1900 ,-

Chili and garlic crayfish (80 g), served in a clay pot
Chili-Knoblauch-Krabben (80 g), im Keramiktopf

Tengeri harcsafilé (240 g), roston siitve, kapros rakraguval, héjaban f6tt burgonyaval (4,14) 3 900 ,-
Sea catfish (240 g), grilled, with dill crab ragout and jacket potatoes
Seewels (240 g), gebraten, mit Dill-Krabbenragout und Pellkartoffeln

Parolt csirkemell steak (200 g) vajas zdldségekkel, grillezett polentaval (7) 3 600 ,-
Steamed chicken breast steak (200 g) with buttered vegetables and grilled polenta

Gediinstetes Hahnchenbruststeak (200 g) mit Buttergemiise und gegrillter Polenta

Ropogés kacsacomb (300 g) kaposztas tésztadgyon, almakompéttal (1,8) 3900 ,-
Crispy duck leg (300 g)with cabbage pasta and apple compote
Knusprige Entenkeule (300 g) mit Kohlnudeln und Apfelkompott

Réantott sertésjava (240 g) panké-morzsaban, krémes burgonyasalataval (1,3) 3600 ,-

Fried pork tenderloin (240 g) in panko breadcrumbs, served with creamy potato salad
Gebachenes Schweinefleisch (240 g) in Panko-Panade, mit cremigem Kartoffelsalat
Pérolt marhahusszeletek (180 g) mustaros-zéldségmartasban, durum spaghettivel (1,9) 3 900 ,-

Braised beef slices (180 g) with mustard and vegetable sauce, served with durum spaghetti
Gediinstete Rindfleischscheiben (180 g) mit Senf-Gemiusesauce und Hartweizenspaghetti

Hamburgi marhahds (180 g) lepénykenyérben, pikans paradicsomszésszal és fehérhagymaval (1,3) 4 400 ,-

Hamburg beef ragout (180 g) in flatbread, with spicy tomato sauce and white onion

Hamburger-Hachfleisch (180 g) auf Fladenbrot, mit wirziger Tomatensauce und weiBem Zwiebeln

Tirés béles, afonya dntettel (1,3,7,8) 1200 ,-
Cottage cheese strudel with blueberry sauce
Topthennudelnauflauf mit Blaubeere
Napi desszert
Daily dessert
Tagliches Dessert

Allergének: 1 - glutén; 2 - rakfélék; 3 - tojés; 4 - hal; 5 - féldimogyord; 6 - széjabab; 7 - tej; 8 - didfélék;
9 - zeller; 10 - mustér; 11 - szezdmmag; 12 - kén-dioxid; 13 - csillagfiirt; 14 - puhatest(iek

Az arak forintban értendBek és tartalmazzak az AFA-t. / Prices are in HUF and include VAT. / Die Preise
!A sind in HUF und enthalten die Mehrwertsteuer. !
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