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HETFO

LEVESBUFE

e Francia hagymaleves, sajtos
rudacskaval

« Lebbencsleves
FOETELEK
e Dubarry csirkemell (180 gr),

jazminrizzsel

o Sertéssult (180 gr),
steakburgonyaval

e Rantott sajt (180 gr), jazminrizzsel
és piritott burgonyaval,
tartarmartassal

SALATABAR

CSUTORTOK

LEVESBUFE

o Idényjellegl krémleves

o« Csulkos bableves

FOETEL

e« Tur6 gomboc, édes tejfollel
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KEDD

LEVESBUFE

e Husleves majgomboccal

o« Csulkos bableves

FOETELEK

e Magyaros sult oldalas,
steakburgonyaval

« Rantott tékehalfilé, friss salataval,
cézarontettel

« Rantott szelet (240 gr),
jazminrizzsel és piritott
burgonyaval

SALATABAR

LEVESBUFE
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2026.09.28.-10.02.

SZERDA

LEVESBUFE

e Husleves majgomboccal

o Palécleves
FOETELEK

e Sult csaszarhus, hagymas tort
burgonyaval, stult kaposztaval

« Rantott szelet (240 gr),
steakburgonyaval

« Rantott sajt (180 gr),
jazminrizzsel és piritott
burgonyaval, tartarmartassal

SALATABAR

PENTEK

e Zoldségleves, eperlevél tésztaval

e Tojasleves

FOETELEK

salataval

¢ Roston silt csirkemell, gérog

o Fokhagymas tarjaszelet,

hasabburgonyaval
e Rantott sajt (180 gr), jazminrizzsel és
piritott burgonyaval, tartarmartassal

SALATABAR
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Cena: 2,900 HUF / os

PONDELI
POLEVKY
¢ Francouzska cibulova polévka
se syrovou tycinkou

e Madarska nudlova polévka
(lebbencs)

HLAVNI JIDLA

e Kureci prsa Dubarry (180 gr)
$ jasminovou rvzi

e Vepfova pecené (180 gr)
se steakovymi hranolky

e Smazeny syr (180 gr)
s Jasminovou ryZi a opecenymi
bramborami, tatarska omacka

SALATOVY BAR

CTVRTEK

POLEVKY

e Sezonni krémova polévka
e Fazolova polévka s vepiovym

kolenem

HLAVNI JIDLO

¢ Tvarohové knedliky
se sladkou zakysanou smetanou

SALATOVY BAR
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«{BISTRO

Xdennl menu
28.09.2026 -02.10.2026

UTERY
POLEVKY
e Hovézi vyvar s jatrovymi
knedlicky
e Fazolova polévka s vepiovym
kolenem

HLAVNI JIDLA

e Madarska pecena vepiova Zebra
se steakovymi hranolky

e Smazeny filet z tresky
s Cerstvym salatem a dresinkem
Caesar

e Smazeny fizek (240 gr)
s jasminovou ryZzi a opecenymi
bramborami

SALATOVY BAR

POLEVKY

STREDA

POLEVKY

e Hovézi vyvar s jatrovymi
knedlicky

e Polévka Palocka
(ze zeleniny, brambor a masa)

HLAVNI JIDLA

e Peceny veprovy bucek
s cibulovou kasi a dusenym
zelim

e SmaZeny rizek (240 gr)
se steakovymi hranolky

®  SmazZeny syr (180 gr)
s jasminovou rvzi a opecenymi
bramborami, tatarska omacka

SALATOVY BAR

PAIEK

e Zeleninova polévka
s téstovinami (jahodové listy)
e Vajecna polévka

HLAVNI JIDLA
e Grilovana kufeci prsa
s feckym saldtem

e Veprova krkovice na ¢esneku
s hranolky

e Smazeny syr (180 gr)
s jasminovou ryzi a opecenymi
bramborami, tatarska omacka

SALATOVY BAR

Tesime: s rac(fagic rivifiad
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Weekly Menu

Price: 2,90 () HUF / person 28.09.2026 - 02.10.2026

MONDAY TUESDAY WEDNESDAY

SOUPS SOUPS SOUPS
+ French onion soup + Clear beef soup with liver dumplings o Clear beef soup with liver dumplings
with cheese straw « Pork knuckle and bean soup ¢ Pal6c soup (Hungarian potato
» Hungarian noodle soup and meat soup)
(lebbencs soup)
MAIN COURSES MAIN COURSES

MAIN COURSES

* Hungarian-style roasted ribs * Roasted pork belly with

¢ Dubarry chicken breast with steak fries mashed potatoes with onions
(180 gr) with jasmine rice » Fried cod fillet with fresh salad and roasted cabbage

* Roast pork (180 gr) and Caesar dressing * Breaded pork cutlet (240 gr)
with steak fries * Breaded pork cutlet (240 gr) with steak fries

s Fried cheese (180 gr) with with jasmine rice and e Fried cheese (180 gr) with
jasmine rice and sautéed sautéed potatoes jasmine rice and sautéed potatoes,

potatoes, tartar sauce tartar sauce

SALAD BAR SALAD BAR SALAD BAR

THURSDAY FRIDAY

SOUPS SOUPS

» Vegetable soup with strawberry

« Seasonal cream soup leat
eaf pasta

« Pork knuckle and bean soup Egg drop soup

MAIN COURSES

MAIN COURSE o Grilled chicken breast
« Cottage cheese dumplings with Greek salad
with sweet sour cream » Garlic marinated pork neck steak

with French fries
« Fried cheese (180 gr) with

w]) i jasmine rice and sautéed potatoes,
tartar sauce
Q SALAD BAR LN
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Preis: 2.900
MONTAG

SUPPEN
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«BISTRO

Wochenmenii

HUF / Person
DIEN_STAG

SUPPEN

e Franzdsische Zwiebelsuppe e Rindsuppe mit Leberknédeln

mit Kisegebiickstange
e Ungarische Nudelsuppe
(Lebbencs-Suppe)

HAUPTGERICHTE

e Dubarry-Hihnchenbrust
(180 gr) mit Jasminreis

e Schweinebraten (180 gr)
mit Steak-Pommes

e Gebackener Kise (180 gr)
mit Jasminreis und

e Bohnensuppe mit Eisbein

HAUPTGERICHTE

e Ungarische, gebratene
Spareribs mit Steak-Pommes
e Paniertes Kabeljaufilet

mit frischem Salat und
Caesar-Dressing

e Paniertes Schweineschnitzel
(240 gr) mit Jasminreis

28.09.2026 -02.10.2026

MITTWOCH

SUPPEN

e Rindsuppe mit Leberknddeln
e Paldc-Suppe
(ungarische Kartoffel-
Hackfleischsuppe)

HAUPTGERICHTE
e Gebratener Schweinebauch
mit Zwiebel-Kartoffelpiiree
und gebratenem Kraut
e Paniertes Schweineschnitzel
(240 gr) mit Steak-Pommes
e Gebackener Kiise (180 gr)

Rostkartoffeln, Remouladensauce und Rostkartoffeln mit Jasminreis und
Rastkartoffeln, Remouladensauce

SALATBAR SALATBAR SALATBAR

DONNERSTAG FREITAG

SUPPEN SUPPEN
e Saisonale Cremesuppe e Gemisesuppe mit Erdbeerblatt-Nudeln
e Bohnensuppe mit Eisbein e Eierstichsuppe
HAUPTGERICHTE
HAUPTGERICHT " L
o Gegrillte Hihnchenbrust
e Quarkknodel mit griechischem Salat

mit siiler Sauerrahm e Knoblauchmariniertes Schweinekotelett

mit Pommes frites

e Gebackener Kise (180 gr) mit Jasminreis
SALATBAR und Rostkartoffeln, Remouladensauce

SALATBAR

T T g (€



	blue
	BISTRO
	Heti Menüajánlat
	Ár: 2.900.-Ft
	HÉTFŐ
	KEDD
	SZERDA
	CSÜTÖRTÖK
	PÉNTEK
	Jó étvágyat kívánunk!






