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HETFO

LEVESBUFE

o Husleves finommetélttel

e Tarkonyos raguleves
FOETELEK

e Sertésszliz (180 gr)
gombamartassal és krokettel

e« Parmezanos jércemell (180 gr)
jazminrizzsel

¢ Rantott sajt jazminrizzsel és

tartarmartassal

SALATABAR

CSUTORTOK

LEVESBUFE

e Jokai bableves
e Marhagulyas
FOETEL

o Rizsfelfujt baracklekvarral
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KEDD

LEVESBUFE

e« Gombakrémleves gombas
gombodccal

o Husleves tésztaval és zoldségekkel

FOETELEK

o Brassoi apropecsenye

e Fokhagymas sertéskaraj (180 gr)
sult burgonyaval

« Rantott szelet (180 gr)
jazminrizzsel és piritott
burgonyaval

SALATABAR

LEVESBUFE
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2026.10.12.-10.16.

SZERDA

LEVESBUFE
o Sajtkrémleves sajtgolyoéval
e Husleves gazdagon

FOETELEK

¢ Chili con carne

« Konfitalt kacsacomb (180 gr)
hagymas tort burgonyaval

e Rantott sajt jazminrizzsel és

tartarmartassal

SALATABAR

PENTEK

e Husleves finommetélttel

o« Csorbaleves

FOETELEK

e Harcsapaprikas turés csuszaval

e Mézes-mustaros csirkemell (180 gr)

kuszkusszal

e Rantott sajt jazminrizzsel és

tartarmartassal

SALATABAR
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Price: 2,900 HUF

MONDAY

SOUP BUFFET

e Beef broth with fine noodles
e Tarragon ragout soup

MAIN COURSES

» Pork tenderloin (180 g)
with mushroom sauce
and croquettes

e Parmesan chicken breast (180 g)
with jasmine rice

¢ Breaded cheese with jasmine

S2
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«{BISTRO

TUESDAY

SOUP BUFFET

¢ Cream of mushroom soup
with mushroom dumplings
¢ Beef broth with pasta
and vegetables

MAIN COURSES

¢ Brassoi-style pork and potatoes
¢ Garlic pork loin (180 g)
with roasted potatoes

¢ Breaded pork cutlet (180 g)
with jasmine rice

Weekly Menu

2026.10.12.-10.16.
WEDNESDAY

SOUP BUFFET

e Cheese cream soup
with cheese balls

e Hearty beef broth

MAIN COURSES

¢ Chili con carne

e Confit duck leg (180 g)
with onion mashed potatoes

¢ Breaded cheese with jasmine
rice and tartar sauce

rice and tartar sauce

SALAD BAR

and roasted potatoes

SALAD BAR
SALAD BAR

THURSDAY

SOUP BUFFET

« Jokai bean soup

FRIDAY

SOUP BUFFET

« Beef broth with fine noodles

¢ Hungarian beef goulash « Ciorba soup

MAIN COURSE MAIN COURSES
« Rice pudding soufflé e CfitfiSh paprikash
with apricot jam with cottage-cheese noodles

e Honey-mustard chicken breast (180 g)
with couscous

o Breaded cheese with jasmine rice
and tartar sauce

SALAD BAR
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Cena: 2.900 HUF
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Tydenni menu
12.10.2026 - 16.10.2026

UTERY STREDA

POLEVKY POLEVKY POLEVKY

e Hovézi vyvar s jemnymi o Krémové houbova polévka e Syrovy krém s syrovymi
nudlemi s houbovymi knedlicky kuli¢ckami

. Estragonm-‘é poié\?ka ¢ Hovézi fo\’ar s téstovinami . Vydatn)'( hovézi \q’rvar
S masem a zeleninou

HLAVNI JiDLA HLAVNI JIDLA HLAVNI JiDLA

Veprova panenka (180 g)
s houbovou oméckou
a kroketami

Kureci prso s parmazanem
(180 g) s jasminovou ryZzi
Smazeny syr s jasminovou ryzi
a tatarskou omackou

SALATOVY BUFET

CTVRTEK

POLEVKY

» Jokaiho fazolova polévka
Madarsky hovézi gulas
HLAVNI JIDLO
RyZovy nakyp

s merunkovym dZzemem

L]

SALATOVY BUFET

T

e Brassoské veprové nudlicky

s bramborami

Veprova kotleta na ¢esneku
(180 g) s pecenymi bramborami
Smazeny rizek (180 g)

S jasminovou TryZi

a opecenymi bramborami

SALATOVY BUFET

e Chili con carne
Konfitované kachni stehno
(180 g) s cibulovou
bramborovou kasi

¢ Smazeny SyT S jasminovou ryzi
a tatarskou omackou

SALATOVY BUFET

PATEK

POLEVKY

o Hovézi vyvar s jemnymi nudlemi
e Zelnacka (Corba)

HLAVNI JIDLA
e Sumecek na paprice

s tvarohovymi nudlemi

Kureci prso s medovo-hof¢icnou
omackou (180 g) s kuskusem
SmaZzeny syr s jasminovou ryzi
a tatarskou omackou

SALATOVY BUFET
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Wochenment
Pl'eiS: 2-900 HUF 12.10.2026 - 16.10.2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH

SUPPEN SUPPEN SUPPEN
¢ Rindsuppe mit feinen ¢ Champignoncremesuppe e Kisecremesuppe
Nudeln mit Champignonknddeln mit Kiisebillchen
e Estragonsuppe mit Fleisch e Rindsuppe mit Nudeln e Kriftige Rindsuppe
und Gemiise und Gemiise
HAUPTGERICHTE HAUPTGERICHTE HAUPTGERICHTE
o Schweinefilet (180 g) ¢ Brassoer Pfanne e Chili con Carne
mit Champignonsauce (Schweinefleisch mit Kartoffeln) « Konfierte Entenkeule (180 g)
und Kroketten e Schweinekotelett mit Knoblauch mit Zwiebel-Kartoffelpiiree
e Hihnchenbrust mit Parmesan (180 g) mit Bratkartoffeln o Gebackener Kise mit Jasminreis
(180 g) mit Jasminreis » Wiener Schnitzel (180 g) undlGatice Tagtar
o Gebackener Kise mit Jasminreis mit Jasminreis und
und Sauce Tartar Réstkartoffeln
SALATBUFFET SALATBUFFET SALAIDEONRED

DONNERSTAG FREITAG

SUPPEN SUPPEN
e Jokai-Bohnensuppe » Rindsuppe mit feinen Nudeln
» Ungarische Gulaschsuppe o Sauerrahmsuppe nach Siebenbiirger
(Rindfleischgulasch) Art (Csorba)
HAUPTGERICHTE
HAUPTGERICHT » Welsfilet in Paprikasauce
¢ Reisauflauf mit Aprikosenmarmelade mit Hiittenkise-Nudeln

o Hihnchenbrust mit Honig-Senf-Sauce
(180 g) mit Couscous

e Gebackener Kise mit Jasminreis
und Sauce Tartar

< SALATBUFFET .
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